"CICCHETTI" / AMUSE-BOUCHE

Piatto 6 "cicchetti" misti 17,00
6 cicchetti of the day

Pizzetta con Acciuga 4,50
Mini pizza with anchovy

Crostino con baccala mantecato (stoccafisso) 4,50
Whipped dry cod on toast

Panino burro e acciuga 3,50
Bread with butter and anchovy

Polpetta di carne - 3 pezzi 8,00
Rustic meatballs in a savory sauce

Mozzarella in carrozza con acciuga* 4,00
Fried mozzarella sandwich with anchovy*

Polpo con patate, sedano e olive 5,00
Octopus with potatoes, celery and olives

Sarde in "saor" -2 pz 3,50
Sardines “in saor” (sweet-and-sour with onions)

Frittata con patate, cipolla ed erbe aromatiche (V) 3,00
Frittata with potatoes, onions and herbs (V)

Bruschette con pomodoro, aglio, olio e basilico (V) - 3 pezzi 5,00
Bruschetta with tomato sauce, garlic, oil and basil (V)

Uovo con acciuga 3,00

Egg with anchovy

Coperto € 2,50, servizio incluso / Cover Charge € 2,50, service included - Gratuity not included.
*il prodotto puo essere surgelato / *it may be frozen
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LE NOSTRE PIZZE

ACIUGHETA pomodoro,mozzarella, acciughe, origano
Organinc tomato sauce, mozzarella, anchovies, oregano
MARINARA pomodoro, aglio e basilico
Organic tomato sauce, garlic, basil
VERA MARGHERITA pomodoro, filetti di pomodoro, mozzarella fiordilatte, basilico, origano
Organic tomato sauce, fiordilatte mozzarella, basil, oregano
DIAVOLA pomodoro, mozzarella, salame piccante, origano
Organic tomato sauce, mozzarella, hot pepperoni, oregano
VEGETARIANA pomodoro, mozzarella, verdure di stagione, olio al rosmarino
Organic tomato sauce, mozzarella, seasonal vegetables, rosemary oil
PARMIGIANA pomodoro, mozzarella, melanzane e Parmigiano
Organic tomato sauce, confit tomato, mozzarella, aubergines and Parmigiano
MEDITERRANEA pomodoro, provola affumicata, bufala, pomodoro arrosto, acciughe e rucola
Organic peeled tomato, smoked cheese, buffalo mozzarella, roasted tomatoes, anchovies and rocket
TONNO E CIPOLLA pomodoro, mozzarella, tonno e cipolla agrodolce, origano
Organic tomato sauce, mozzarella, tuna, sweet and sour onion and oregano
CALZONE mozzarella, scamorza affumicata, prosciutto cotto e pomodoro
Pizza CALZONE stuffed with mozzarella, smoked cheese, ham and organic tomato sauce
CAPRICCIOSA pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto, funghi freschi, carciofi e origano
Organic tomato sauce, mozzarella, ham, fresh mushrooms, artichokes and oregano
TANTA CICCIA pomodoro, mozzarella, salsiccia, wurtel e pancetta
Organic tomato sauce, mozzzarella, sausage, wurstel and pancetta
BRESAOLA pomodoro, mozzarella, bresaola, rucola e scaglie di Parmigiano
Organic tomato sauce, mozzzarella, dried beef, rocket and 24 months aged Parmigiano
SPECK E GORGONZOLA pomodoro, mozzarella, speck, gorgonzola dolce DOP, origano
Organic tomato sauce, mozzarella, smoked bacon, gorgonzola blue cheese and oregano

CHILI PEPPERS pomodoro, tonno, acciughe di Cefalu, cipollotto e peperoncino
Organic tomato sauce, tuna, Cefalt anchovies, spring onion and chili

Varianti 1,00 - 4,00 euro. Senza glutine eimpasto ai cereali +2,00 euro / Variants 1.00-4.00 euro. Gluten-free and whole grain dough +2.00

Coperto € 2,50, servizio incluso / Cover Charge € 2,50, service included - Gratuity not included.

ACIUGHETA E PETRA SELCTED PARTNER WWW.PETRANET.IT
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LE NOSTRE PIZZE

LE BIANCHE
QUATTRO FORMAGGI mozzarella, Asiago, Gorgonzola dolce DOP, Parmigiano
Four cheeses
CARCIOFI, mozzarella fiordilatte, pecorino e guanciale
Artichokes, fiordilatte mozzarella, pecorino cheese and guanciale
SCAROLA, mozzarella, provola affumicata, olive, capperi, acciughe e ‘nduja
Pizza with escarole, mozzarella, smoked provola, olives, capers, anchovies, and 'nduja
FIORI DI ZUCCA mozzarella fiordilatte, fiori di zucca, salsa verde e Asiago
Fior di latte mozzarella, zucchini blossoms, green sauce, and Asiago cheese

IMPASTO INTEGRALE CON RISO E ORZO GERMINATI
Whole grain dough with rice and barley sprouted

PIAZZA DELLE ERBE Pomodoro giallo, mozzarella di bufala, erbe aromatiche, olio all'aglio e origano
Yellow tomato sauce, aromatic herbs, garlic oil, oregan and buffalo mozzarella

AMORINA mozzarella fiordilatte, 'nduja, friarielli, acciughe e pomodori secchi
Fiordilatte mozzarella, broccoli rabe, anchovies, "'nduja" and sun-dried tomatoes

Varianti 1,00 -4,00 euro. Senza glutine eimpasto ai cereali +2,00 euro / Variants 1.00-4.00 euro. Gluten-free and whole grain dough

Coperto € 2,50, servizio incluso / Cover Charge € 2,50, service included - Gratuity not included.
* Pomodoro Corbarino Bio area di origine: pendici dei Monti Lattari (Costiera Amalfitana, Penisola Sorrentina)
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PIATTI FREDDI / COLD DISHES

Selezione di formaggi / Cheese selection *** 14,00

Filetti di acciughe del Cantabrico (50 gr) in olio di oliva e burrata 16,00
Cantabrico anchovy fillets (50gr.) in olive oil and burrata cheese

Sarde in saor 14,00
Sardines “in saor” (sweet-and-sour with onions, pine nuts, raisins)

Baccala mantecato e polenta 12,00
Purée of dried cod and polenta

Polpo con patate, sedano e olive 16,00
Octopus with potatoes, celery and olives

Piatto Bresaola 14,00

Bresaola, Parmigiano Reggiano 24 mesi e rucola / dried beef, rocket and "Parmigiano Reggiano"

INSALATE / SALADS

Caprese 12,00
Mozzarella di bufala, pomodoro e basilico / Buffalo mozzarella, tomatoes, basil

Nizzarda ** 18,00
Lattuga, uovo, tonno, acciuga, olive e pomodoro / lettuce, eqg, tuna, anchovies, olives and tomatoe

Caesar salad 18,00
Lattuga, petto di pollo, parmigiano Reggiano 24 mesi, e salsa Caesar / Lattuce, chicken, Parmesan and Caesra dressing

Greca ** 16,00
Pomodoro, olive nere, feta, cipolla rossa, cetriolo e origano / Tomatoe, olives, Feta cheese, red onion, cucumber

Carciofi e finocchi 16,00

Insalata di carciofi, finocchi, sedano, arancia e bottarga / Artichoke and fennel salad with celery, orange, and bottarga

Coperto € 2,50, servizio incluso / Cover Charge € 2,50, serviceincluded - Gratuity not included.
*il prodotto puo esseresurgelato/ *it may be frozen

** aggiunta di riso rosso Ermes € 4,00 / add Ermes red rice € 4,00
*** aggiunta di schiacciata / add white flatbread pizza € 5,00



PRIMI PIATTI / FIRST COURSES

Lasagne alla bolognese / Bolognese lasagne
Pasticcio di mare alla veneta / Venetian seafood lasagne
Melanzane alla parmigiana / Eggplants casserole*

SECONDI PIATTI / MAIN COURSES

Branzino con ratatouille di verdure / Sea bass with vegetables ratatouille

Coscia di pollo arrosto con patate / Roasted chicken with potatoes

Cotoletta di pollo impanata con patate al forno / Chicken milanese with potatoes
Fegato di bovino alla Veneziana con polenta / Liver venetian style with polenta
Polpette in umido / Rustic meatballs in a savory sauce

Seppie nostrane in umido al nero e polenta / Stewed cuttlefish and polenta
Trippa alla parmigiana / Ttripe parmigiana style

Vitello tonnato - veal with classic tuna sauce

CONTORNI / SIDES

Peperonata / Pan-fried peppers, onions and tomatoes

Patate al forno / Baked potatoes

Insalata con rucola, misticanza e pomodorini / Rocket, wild salad and little tomatoes
Carciofini sott'olio / Little artichokes in olive oil

Coperto € 2,50, servizio incluso / Cover Charge € 2,50, service included - Gratuity not included.
*il prodotto pud essere surgelato / *it may be frozen
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BIRRE E BIBITE / BEERS AND DRINKS

La Cancelliera ( German Pilsner ) - Bionda
La Cancelliera ( German Pilsner ) - Bionda
Piazza delle Erbe ( Saison ) - Bionda
Piazza delle Erbe ( Saison ) - Bionda
Amitabh ( English IPA)

Birra Moretti Bionda e Rossa
Birra Moretti Bionda
Birra senza glutine

Acqua Minerale (Naturale e Frizzante) / Mineral Water (Still & Sparkling)
Acqua Minerale (Naturale e Frizzante)/Mineral Water (Still & Spark.)

Bibite in lattina / Can Soft drinks

Bibite artigianali (gazzosa, chinotto, limonata)
Ginger beer

Succhi di frutta / Fruit Juice

APERITIVI & LONG DRINKS

Bellini (con polpa di pesca)

Rossini (con polpa di fragola)
Spritz (Bitter, Aperol, Selct, Cynar)
"Amalfi" , spritz al limoncello
Hugo

Americano

Negroni

Gin Tonic (Gordon's)

Gin Tonic (Hendrick's / Bombay)
Long drinks
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Serafini e Vidotto
Franciacorta

Serafini e Vidotto
Serafini e Vidotto
Gini
Venchiarezza
Venchiarezza

Il Pianzio

Il Pianzio
Montesantoccio
Serafini & Vidotto
Venchiarezza

Il Poderaccio
Migliavacca

BOLLICINE / SPARKLING WINES

Prosecco DOCG Brut

Facchetti

VINI BIANCHI / WHITE WINES

Manzoni biancio
Sauvignon Phygaia
Soave Classico
Chardonnay Collio
Pinot grigio Collio
Piniot Bianco

VINI ROSSI / RED WINES

Cabernet Gelmo

Valpolicella Classico Doc

Pinot Nero
Refosco

Sangiovese - Chianti colli senesi DOCG

Barbera
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DESSERT

"Tiramisu" tradizionale alla veneta

Crostata di ciliegie selvatiche / Wild Cherries Tart

Crostata alla mandorla e arancia / Almond and orange tart

Crostata alla ricotta e uvetta / Ricotta and raisin tart

Tenerina al cioccolato (senza glutine) / Chocolate cake (gluten free)

"Pannacotta" con frutti di bosco / Pannacotta with wild berries

Mouse al cioccolato fondente e arancio / dark chocolate and orange mousse
Gelati e sorbetti di stagione / Ice cream and seasonal sorbet

Gelato affogato al caffé / Ice cream with coffee

Gelato affogato / Ice cream with: Whisky, Amaretto, Cointreau, Baileys, Borghetti

CAFFE' / COFFEE

Caffe espresso Milani

Caffé espresso decaffeinato / decaffeinated Milani
Caffé macchiato

Caffe corretto

Caffe americano

Cappuccino, Caffelatte

Caffé Shakerato

The e Infusi / Tea & Infusions

Coperto € 2,50, servizio incluso / Cover Charge € 2,50, service included - Gratuity not included.
*il prodotto puo essere surgelato / *it may be frozen
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Grappe & Distillati d'Uva / spirits

Grappa Capovilla di Bassano 12,00
Grappa Nardini Bianca 7,00
Grappa barriccata 903 7,00
Whiskies & Bourbon
Oban 14 anni 14,00
Laphroaig 14,00
Knob Creek 14,00
Chivas Regal 10,00
Johnny Walker - Red Label 8,00
J&B 8,00
Rum, Vodka, Tequila
Rum Havana 7 anni 10,00
Vodka Grey Goose 12,00
Vodka Moskovskaya 8,00
Tequila 8,00

Brandy & Cognac

Vecchia Romagna Etichetta Nera 8,00
Stravecchio Branca 8,00
Remy Martin 8,00

Amari / Bitter Liqueurs

Amari 6,00
Sambuca Molinari 6,00
Limoncello 6,00

Liquore di Liquirizia 6,00



I nostri piatti possono contenere le sequenti sostanze allergeniche:

1 - Glutine, 2 - Crostacei, 3 - Uova, 4 - Pesce, 5 - Arachidi, 6 - Soia, 7 - Latte, 8 - Frutta a guscio, 9 - Sedano, 10 - Senape,
11 - Sesamo, 12 - Anidride solforosa, 13 - Lupini, 14 - Molluschi.

PER IL LIBRO INGREDIENTI COMPLETO RIVOLGERSI AL PERSONALE DI SALA

RISCHIO DI CONTAMINAZIONE CROCIATA: siamo consapevoli del rischio di contaminazione crociata e

facciamo del nostro meglio per gestirlo. Si prega di informare il personale in caso di allergie o intolleranze alimentari.

Si comunica alla spettabile clientela che alcuni prodotti sono trattati con I'abbattimento rapido

della temperatura (ai sensi del Reg.CE n.852/04). | prodotti contrassegnati con un * possono essere surgelati: i
prodotti raggiungono in brevissimo tempo la temperatura di -18°C, la rapidita di raffreddamento non

danneggia la struttura biologica degli alimenti. La surgelazione & il miglior sistema di conservazione degli alimenti
ed il rigoroso rispetto della "catena del freddo" durante tutto il processo consente di servire gli alimenti intatti.

Vi ricordiamo che non é consentito fumare a norma della legge 16 gennaio 2003 n.°3 art 51.
PASSWORD WI-FI: Welcome@

Our dishes may contain the following allergenic substances:

1-Gluten, 2 - Shellfish, 3 - Eggs, 4 - Fish, 5 - Peanuts, 6 - Soya, 7 - Milk, 8 - Nuts, 9 - Celery, 10 - Mustard, 11 - Sesame,
12 -Sulphurdioxide, 13 - Lupins, 14 - Molluscs.

THE COMPLETE INGREDIENTS BOOK IS AT YOUR DISPOSAL. Please ask the staff.

RISK OF CROSS CONTAMINATION: we are aware of the risk of cross contamination and we do our best to manage it.
Please inform the staffin case of allergies or food intolerances.

Weinform our customers that some products are treated with blast freezing method (pursuant to EC Reg. No. 852/04).
Products marked with an * can be frozen: the products reach a temperature of-18°Cin avery short time. Therapid freezing
does not damage the biological structure of the food. Freezing is the best food preservation system and thestrict

respect of the "cold chain" throughout the process permitss the food to be served intact.

We remind you that smokingis not permitted in accordance with theItalian law of 16 January 2003 n.°3 art 51.
WI-FI PASSWORD: Welcome@



